RESTAURANT

neuhaus zumsee

GOLF-UND STRANDHOTEL







Wildgerichte plats de gibier game dishes

Vorspeisen  entrées  starters

Nusslisalat mit Ei, Champignons, Speck und Cro(tons 14.00
an Balsamicodressing

Salade de mache avec ceuf, champignons, lardons et crodtons,

servie avec une vinaigrette au balsamique

Lambs lettuce with egg, mushrooms, bacon and croutons

served with balsamic dressing (AC,GLM,0)

Pilztatar mit Sauerrahm, Brotchips und Wildschwein-Rohschinken 19.00
Tartare de champignons avec creme aigre, chips de pain

et jambon cru de sanglier

Mushroom tartare with sour cream, bread crisps

and wild boar prosciutto (AGLO)

Gerducherte Entenbrust mit Aprikosen Chutney und Rotkrautsalat 19.00
Magret de canard fumé avec chutney d’abricots

et salade de chou rouge

Smoked duck breast with apricot chutney

and red cabbage salad (AGLO)



Wildgerichte plats de gibier game dishes

Suppen  soupes  Soups

Klrbiscremesuppe mit Kerndl 10.00
Velouté de potiron a I'huile de pépins de courge
Pumpkin cream soup with pumpkin seed oil AGL)

Wildkraftbrihe mit Pilzraviol 11.00
Consomme de gibier avec ravioli aux champignons
Game consommé with mushroom ravioli (AC,GL,0)

Safrancremesuppe mit gerGsteten Speckwiirfeln 11.00
Velouté de safran avec lardons grillés
Saffron cream soup with crispy bacon (AGL0)



Wildgerichte plats de gibier game dishes

Vegetarisch ~ végétarien  vegetarian

Blatterteigpastetchen mit gemischtem Pilzragout 28.00
Rotkraut, Rosenkohl, Apfelring mit Preiselbeeren und glasierte Marroni

Feuilleté garni d’un ragodt de champignons variés, servi avec chou rouge,

choux de Bruxelles, anneau de pomme aux airelles et marrons glaces

Puff pastry filled with mixed mushroom ragout, served with red cabbage,

brussels sprouts, apple ring with lingonberries and glazed chestnuts (ACGOL)

Kurbisravioli an Kaserahmsauce mit Rotkraut, Rosenkohl, 26.00
Apfelring mit Preiselbeeren und glasierten Marroni

Raviolis a la courge, sauce a la creme et au fromage, servis avec chou rouge,

choux de Bruxelles, anneau de pomme aux airelles et marrons glaces

Pumpkin ravioli with cheese cream sauce, served with red cabbage,

brussels sprouts, apple ring with lingonberries and glazed chestnuts (ACGLO)

Herbstteller mit Spatzli, Rotkraut, Rosenkohl, Pfifferlingsauce 26.00
Apfelring mit Preiselbeeren und glasierten Marroni

Assiette automnale avec spatzli, chou rouge, choux de Bruxelles,

sauce aux girolles, anneau de pomme aux airelles et marrons glacés

Autumn plate with spatzli, red cabbage, Brussels sprouts, chanterelle sauce,

apple ring with lingonberries and glazed chestnuts (ACGLO)



Hauptgerichte  plats principaux ~ main courses

Zartes Rehgeschnetzeltes mit Pfifferlingrahmsauce
Emincé de chevreuil tendre a la sauce crémeuse aux girolles
Tender venison strips with chanterelle cream sauce

Rosa gebratenes Rehentrecote mit Riesencrevette

an Cognacrahmsauce

Entrecote de chevreuil, roti rosé, avec une crevette géante
Servi avec une sauce au cognac a la creme

Pink-roasted venison entrecdte with king prawn

served with cognac cream sauce

Gebratenes Perlhuhnbristchen mit Cassissauce
Supréme de pintade roti avec sauce au cassis
Roasted guinea fow! breast with blackcurrant sauce

Original Hirschpfeffer

mit Perlzwiebeln, Speck, Champignons und Brotwiirfelchen
Civet de cerf traditionnel avec oignons perlés, lardons,
champignons et crolitons de pain

Traditional venison stew with pearl onions, bacon,
mushrooms and bread croutons

Zu allen Wildhauptspeisen servieren wir lhnen:

180g  120g

42.00 36.00
(A.GL,0)

48.00
(AB,G,L,Q)

36.00
(AL0)

36.00 29.00
(AG,L,0)

Spatzli a.c.6 Rotkraut Lo Rosenkohl L Apfelring mit Preiselbeeren o und glasierten Marroni o

Tous nos plats principaux de gibier sont accompagnés de :

Spatzli a.c.g chou rouge Lo choux de Bruxelles L anneau de pomme aux airelles o et marrons

glacés o

All our game main courses are served with:

Spatzli ac.cred cabbage Lo Brussels sprouts L apple ring with lingonberries o and glazed

chestnuts o



Salate salades salads

Gemischter Salat 11.00
Salade mélée

Mixed salad (C,L,M)

Bunter Blattsalat 10.00

Laitue colorée
Coloured leaf lettuce salad

Thunfischsalat mit Zwiebel, Cherry Tomaten und Salatstrausschen 16.00
Salade de thon avec oignons, tomates cerises et bouquet de salade
Tuna salad with onions, cherry tomatoes, and a salad bouquet (C,D,F,LM)

Zu unseren Salaten servieren wir lhnen unser franzosisches oder italienisches Hausdressing.
Nos salades sont servies avec nos sauces maison frangaise ou italienne.
All salads are served with our homemade French or ltalian dressing.  (A.CHLMN,0)

“Caesar Salat”

Gebratene Pouletbruststreifen mit Curry, Eisbergsalat, Crodtons und Caesar Dressing  20.00
Salade césar avec lamelles de poitrine de poulet roties au curry,

laitue iceberg, crolitons et sauce césar

Ceasar salad with fried curry chicken breast strips,

lettuce, croutons and ceasar dressing (AC.LMD,G)



\Vorspeisen entrées starters

Rindstatar mit Sauerrahm Kapern Sauce, Toast und Parmesanspanen
mit Jungfrau Whisky parfimiert

Tartare de boeuf avec sauce a la créeme aigre et capres, toast et copeaux de parmesan

parfumeé au whisky Jungfrau

Beef tartare with sour cream, caper sauce, toast and parmesan shavings

flavored with Jungfrau whisky

Parma Schinken mit zweierlei Melone
Jambon de parme avec deux variétés de melon
Parma ham with two types of melon

Gerauchertes Forellenfilet

mit Sahnemeerrettich, Blini und Salatstrausschen

Filet de truite fumé avec raifort a la creme, blinis et bouquet de salade
Smoked trout fillet with creamed horseradish, blini and salad bouquet

Im Rohschinkenmantel gebratene Kalbsmilkenscheibe
mit Portweinjus auf Risotto

Tranche de ris de veau rotie en cro(ite de jambon cru

servie avec un jus de porto sur risotto

Fried slice of veal sweetbread wrapped in raw ham

served with portwine jus on risotto

(A,C,GLM,0)

(AEDGL)

(AL,0)

20.00
23.00

19.00

19.00

25.00



Suppen potages soups

Geflligel-Currycremesuppe mit Pouletbruststreifen
Creme de volaille au curry avec lamelles de blanc de poulet
Chicken cream soup with curry and chicken breast strips

Kraftbrihe mit Brunoise und Pfannkuchenstreifen
Consommeé avec brunoise et lamelles de crépes
Clear soup with brunoise and pancake strips

Tomatensuppe mit Basilikum-Mozzarella Nocke
Soupe de tomate avec quenelles de basilic et de mozzarella
Tomato soup with basil-mozzarella gnocchi

11.00

(AGL)

11.00

(ACGL)

11.00

(ACGL)

Klare Fischsuppe ,NEUHAUS® mit verschiedenen Siisswasserfischen,

Riesencrevette und Gemuse serviert mit Knoblauchbrot

16.00

Soupe claire de poisson ,NEUHAUS" avec divers poissons d’eau douce,

crevette géante et légumes, servie avec du pain a I'ail
Clear fish soup ,NEUHAUS* with various freshwater fish,
king prawn and vegetables served with garlic bread

(ABCD,GLO



Fischgerichte poissons fish dishes

Gebratene Eglifilets «Mallerin Art» mit gebraunten Mandeln
Filets de perche meuniére avec amandes dorées
Fried perch fillets «miller style» with browned almonds

Pochierte Seezungenfilets mit Krebsenbuttersauce
Filets de sole pochés avec sauce au beurre d’écrevisses
Poached sole fillets with crab buttersauce

Grilliertes Lachsmittelstlick mit Krauterbutter
Pavé de saumon grillé avec beurre aux herbes
Grilles salmon steak with herb butter

Gebratene Riesencrevetten
mit Cherry Tomaten, Knoblauch, Krautern und Weisswein
Gambas sautées avec tomates cerises, ail, herbes et vin blanc

40.00

(AD,G,L)

45.00

(ABD,GL,0)

37.00

(CD,GL)

37.00

Fried king prawns with cherry tomatoes, garlic, herbs and white wine @©.L.0)

In der Brotpanade gebackenes Forellenfilet
mit Zitrone und Sauce Remoulade

Filet de truite cuit dans une panurde de pain
avec citron et sauce rémoulade

Trout filled baked in breadcrumbs with lemon and remoulade sauce

39.00

(ACDGHLN)

Kleine Portion
petite portion
small portion

34.00

39.00



Zu allen Hauptgerichten servieren wir Innen kunterbuntes Gemuse. Die Beilagen wahlen Sie selbst:
Reis, Pommes frites, Taglierini, Petersilienkartoffeln oder Risotto.

Nous accompagnons tous les plats principaux de légumes colorés. Vous avez le choix parmi les
accompagnements suivants : riz, pommes frites, taglierini, pommes de terre persillées ou risotto.
We serve colourful vegetables with all main courses.

You choose the side dish: Rice, french fries, taglierini, parsley potatoes or risotto.

Fischerpfanne ,Neuhaus* 45.00
In Butter gebratene Filets von Egli, Lachs, Seezunge und Riesencrevette,

Kartoffeln, Zwiebeln, Zucchetti, Gurken, Cherry Tomaten, Knoblauch,

Champignons und Rosmarin

Poélée de poissons ,Neuhaus” avec filets de perche, de saumon,

de sole et crevette géante rotie au beurre,

avec pommes de terre, oignons, courgettes, concombres, tomates cerises,

ail, champignons et romarin

Fish pot ,Neuhaus” with sautéed fillets of perch, salmon, sole and king prawn

with potatoes, onions, zucchini, cucumbers, cherry tomatoes,

garlic, mushrooms and rosemary (ABD,GL)
Fischherkunft

Eqli Schweiz / Polen

Riesencrevetten Vietnam

Forelle Schweiz / Italien

Seezunge Holland

Lachs Norwegen

Thunfisch Thailand



Fleischgerichte viandes meats

Zarte Rindsfiletspitzen mit Gemuisewdirfeln an kréftigem Rotweinjus
Eminceé de filet de boeuf avec des légumes et un jus de vin rouge
Tender beef fillet strips with diced vegetables and a rich red wine jus

Original Wiener Schnitzel vom Kalb oder

Wiener Schnitzel vom Schwein

mit Zitrone, Kapern und Sardellenfilet
Escalope viennoise originale de veau ou
Escalope viennoise de porc

avec citron, filet d'anchois et de capres
Original Viennese veal escalope or
Viennese pork escalope

with lemon, anchovy fillet and capers

Maispoulardenbristchen mit Schnittlauchsabayon
Poitrine de poulet de mais avec sabayon a la ciboulette
Corn-fed chicken breast with chive sabayon

Kalbsgeschnetzeltes im Kalbsjus

mit Oliven, Artischocken und Cherry Tomaten

Emincé de veau au jus de veau avec olives, artichauts et tomates cerises
Sliced veal in veal jus with olives, artichokes and cherry tomatoes

kleine Portion
petite portion

small portion
46.00  38.00
ALO)
40.00  32.00
33.00 28.00
(ACD,GLH)
36.00

€L
42,00  36.00
(ALO)



Grilliertes Rindsfiletsteak mit Pfeffersauce 45.00
Filet de boeuf grillé avec sauce au poivre

Grilled beef fillet with peppercorn sauce (ALO)

Rosa gebratene Entenbrust mit Orangensauce 39.00
Magret de canard rosé avec sauce a I'orange

Pink-roasted duck breast with orange sauce (ALO)

Zu allen Hauptgerichten servieren wir hnen buntes Gemuse. Die Beilagen wahlen Sie selbst:
Reis, Pommes frites, Taglierini, Petersilienkartoffeln oder Risotto.

Nous accompagnons tous les plats principaux de légumes colorés. Vous avez le choix parmi les
accompagnements suivants : riz, pommes frites, taglierini, pommes de terre persillées ou risotto.
We serve colourful vegetables with all main courses. You choose the side dish:

Rice, french fries, taglierini, parsley potatoes or risotto.

Fleischherkunft
Soweit nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Schweizer Fleisch.
Maispoularde, Entenbrust: Frankreich



Vegetarische Gerichte und Pasta  menus végétariens et pates  vegetarian dishes and pasta

Pilzrisotto mit Parmesan und sautierten Cherry Tomaten

Risotto aux champignons avec parmesan et tomates cerises sautees

Mushroom risotto with parmesan and sautéed cherry tomatoes

Falafel mit sautierten Gurken, Cherry Tomaten und Sauerrahm-Knoblauch Dip

G,LO)

Falafel avec concombres sautés, tomates cerises et sauce creme aigre a l'ail
Falafel with sautéed cucumbers, cherry tomatoes and sour cream garlic dip

Geschnetzeltes aus Soja und Weizen mit Barbecue Sauce
Emincé de protéines de soja et de blé avec sauce barbecue
Soy-wheat protein strips with barbecue sauce

Taglierini mit Sauce zur Auswahl

Taglierini avec sauce au choix / with sauce of your choice
Bolognese / bolognaise / bolognese

Tomate oder Pesto / tomate ou pesto / tomato or pesto

(AFEL)

(A,C,G,L,0)

26.00

24.00

Ab

29.00

21.00
19.00



Der Allergenleitfaden steht auf Anfrage zur Verflgung.

Wir werden von folgenden Lieferanten bedient:
Backwaren Béckerei und Konditorei Michel, Unterseen
Gemuse und Friichte  Gourmador, Unterseen

Fisch und Gefligel ~ Michel Comestibles, Unterseen
H&R Gastro, Interlaken

Fleisch Metzgerei ,die Blaue Kuh*, Fritz Michel, Matten
H&R Gastro, Interlaken
Michel Comestibles, Unterseen

Kase Gourmador, Unterseen
Bezahlung Bar, Maestro oder Postcard
Paiement En espéces, Maestro ou Postcard
Payment Cash, Maestro or Postcard

Samtliche Preise in CHF, inkl. Service und MWST 8,1%
Tous les prix en CHF, service et TVA 8,1% inclus
All prices in CHF, service and 8,1% VAT included

Der Allergenleitfaden steht auf Anfrage zur Verfligung



