
Weih na ch t e n
Sil ve s t e r  &  Neuja h r  

2 02 5  /  2 02 6

Fro h e  Fe s t tag e  und  
Ha p p y  New  Ye a r



Weihnachtsmenu
Donnerstag, 25. Dezember 2025

 
Rindscarpaccio mit Parmesanspänen

Olivenöl und Zitrone
 

***

Randencremesuppe 
mit Sauerrahm und Kaviar

 

***

Weihnachts - Entenbrust rosa gebraten
mit Orangen - Pfeffersauce

Kartoffelknödel 
Apfelrotkraut

 

oder
 

Pochiertes Saiblingsfilet 
mit Safrancreme

Risotto
Blattspinat im Artischockenboden

 

oder

Soja - Weizengeschnetzeltes 
mit Vodka - Vollkornsenfsauce 

Risotto
Blattspinat im Artischockenboden

 

***

Lebkuchen Parfait 
mit marinierten Zwetschgen 

und Baumnusstörtchen
 

Menu CHF 69.00



St. Stephanstags Menu
Freitag, 26. Dezember 2025

 
Variation 

vom geräucherten und gebeizten Lachs
mit Senf - Honig - Dillsauce

 

***

Wildkraftbrühe mit Creperöllchen
 

***

Grilliertes Kalbssteak 
mit Morchelrahmsauce

Nudelkroketten 
Gemüsemosaik

 

oder
 

Zanderfilet in der Kartoffelkruste 
mit Trüffel - Weissweinsauce 

Gemüsemosaik 
 

oder

Ravioli - Variation 
(Kürbis, Steinpilz und Alpenkräuter) 

an Trüffel - Weissweinsauce 
und sautierten Cherry Tomaten 

 

***

Vermicelles mit Meringues 
Vanilleeis und Rüblikuchen

 
Menu CHF 69.00



Silvestermenu
Mittwoch, 31. Dezember 2025

 
Geräucherte Entenbrust 

mit Ratatouille
 

***
 

Champagner Cremesuppe
mit Käse-Blätterteigstängel

 

***
 

Duo vom Kalbs- und Rindsfilet 
mit Steinpilzsauce

Kartoffel-Baumkuchen
Gemüsebouquet

 

oder
 

Grilliertes Steinbuttmedaillon
mit Sauce Hollandaise
Kartoffel-Baumkuchen

Gemüsebouquet
 

oder
 

Gnocchi mit Pilzen 
Spinat und Cherry Tomaten

 

***
 

Silvester Überraschungsdessert
 
 

Menu CHF 82.00



Neujahrsmenu
Donnerstag, 1. Januar 2026

 
Heringssalat auf Kartoffelpuffer

 

***

Kraftbrühe
mit Pfannkuchenstreifen

 

***

Rosa gebratene Lammfilets
auf marinierten Linsen 

mit Thymianjus
Polenta

Bohnenragout
 

oder
 

Gebratene Eglifilets mit Mandeln
Tomatenreis

Fenchel mit Safran und Käse
 

oder

Kichererbsen-Gemüse-Curry
Tomatenreis

Fenchel mit Safran und Käse
 

***

Kaffee Creme Brûlée 
mit Orangenfilets

Joghurteis und Brownie
 

Menu CHF 69.00



Wir freuen uns auf Ihre Tischreservation
 📞 033 822 82 82 
📧 info@hotel-neuhaus.ch

Feiertagsinfo
An Heiligabend bleibt unser Restaurant 

ab 17.00 Uhr geschlossen.

Betriebsferien
Unser Restaurant bleibt vom

5. Januar bis 12. Februar 2026
wegen Betriebsferien geschlossen.


