Tosy &
Herbstdesserts desserts d’automne autumn desserts % 4

Kleine /'p
small Portion
Vermicelles Tartelette* @co 6.50
mit Schlagrahm / avec de la creme fouettée / with whipped cream 7.50
Tartelette aux vermicelles
Vermicelles Tartlet

Kirbis-Créme-br{ilée mit Kaffeeeis und Friichtegarnitur a.c.6 13.00
Creme briilée a la courge, accompagnee d’'une glace au café et

d'assortiment de fruits

Pumpkin creme briilée with coffee ice cream and fruit garnish

Vermicelles mit Meringues und Schlagrahm™ ¢c.0) 11.00
Vermicelles avec meringues et creme fouettée
Vermicelles with meringues and whipped cream

Coupe Nesselrode™ 6.0 11.50 9.50
Vermicelles, Vanilleglace, Meringues und Schlagrahm

Coupe Nesselrode

Vermicelles, glace a la vanille, meringues et creme fouettée
Nesselrode Coupe

Vermicelles, vanilla ice cream, meringues and whipped cream

Pochierte Rotweinbirne mit Stracciatellaglace und Brownie (a,c.H,0)
Poire pochée au vin rouge, glace a la stracciatella et brownie
Pear poached in red wine with stracciatella ice cream and brownie

*Alle Vermicelles-Gerichte sind mit wenig Kirsch verfeinert.
“Tous les plats a base de vermicelles sont agrémentés d'un soupcon de kirsch
*All vermicelli dishes are flavored with a dash of Kirsch

Samtiche Preise in CHF, Inkl, Service und MWST 8,1% RESTAURANT
Tous les prix en CHF, service et TVA 8,1% inclus ne“na“s ZU m See
All prices in CHF, service and 8,1% VAT included GOLF- UND STRANDHOTEL

Der Allergenleitfaden steht auf Anfrage zur Verfligung



Dessertkarte dessert menu

Frichtekuchen @a.cecH

nach Tagesangebot in der Vitrine

mit Schlagrahm

Gateau aux fruits selon I'offre du jour

avec creme fouettée

Fruit cake according to the offer of the day
with whipped cream

Tagestorte (aCEGH
Tourte du jour
Daily cake

Schwarzwalder Torte im Glas a.c,6,0)
Gateau Forét-Noire en verrine
Black forest cake in a glass

Weisser Schokoladenkuchen (,c.6H,0)
mit Himbeerragout und Schokoladeneis

carte des desserts

7.00

9.00

12.00

Gateau au chocolat blanc, coulis de framboises et glace au chocholat
White chocolate cake with raspberry compote and chocolate ice cream

Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Vanilleeis und Schlagrahm a.c.6.H.0)

12.00

Strudel aux pommes, sauce a la vanille ou glace au vanille et creme fouettée
Apple strudel with vanilla sauce or vanilla ice cream and whipped cream

Samtliche Preise in CHF, Inkl. Service und MWST 8,1%
Tous les prix en CHF, service et TVA 8,1% inclus
All prices in CHF, service and 8,1% VAT included

Der Allergenleitfaden steht auf Anfrage zur Verfiigung

RESTAURANT

neuhaus zum see

GOLF- UND STRANDHOTEL




