
   

Mittagsmenu 
Donnerstag, 24. Dezember 2026 

 
 

Kaltes Roastbeef mit Essiggemüse 
und Remouladensauce 

 

*** 
 

Kürbiscremesüppchen mit Ingwer 
und Kürbiskernöl 

 

*** 
 

Grillierte Schweinsfilet mit Calvados-Sauce, 
Rosmarin-Bratkartoffeln und Bohnen im Speckmantel 

 

oder 
 

Pochiertes Lachsmittelstück mit Hollandaise-Sauce 
Tomatenreis und Blattspinat 

 

*** 
 

Zwetschgenparfait mit Lebkuchensauce 
und Rotweinzwetschgen 

 

 

CHF 68.00 

 

 



   

Weihnachtsmenu 

Freitag, 25. Dezember 2026 
 
 

Geräucherter Lachs mit Sauerrahm-Dillsauce 
und Kartoffelpuffer 

 

*** 
 

Wildkraftbrühe mit Gemüsewürfelchen und Griessnocke 
 

*** 
 

Rosa gebratene Weihnachts-Entenbrust und 
geschmorte Entenkeule mit Orangen-Pfeffersauce, 

Spätzli, Rotkraut und Rosenkohl 
 

oder 
 

In Salbeibutter gebratenes Forellenfilet 
mit sautierten Waldpilzen 

Petersilienkartoffeln und Gemüseauswahl 
 

*** 
 

Crème brûlée mit Schokoladeneis und 
Cassisfeigen 

 
 

Menu CHF 75.00 
 
 
 
 

 
 



   

St. Stephanstags Menu 
Samstag, 26. Dezember 2026 

 
 

Pfefferterrine mit Sellerie-Nuss-Salat 
und Cumberland-Sauce 

 

*** 
 

Geflügel-Curry-Kokos-Suppe 
 

*** 
 

Gebratenes Kalbssteak mit Morchelrahmsauce 
Polenta, Zucchetti mit provenzalischen Kräutern 

 

oder 
 

Eglifilets im Dillbackteig mit Sauce Tartar 
Petersilienkartoffeln und buntes Gemüse 

 

*** 
 

Dreierlei Schokoladenmousse mit 
Sauerkirschenragout 

 
 

Menu CHF 75.00 
 

 

 

 



   

 

 
Silvestermenu 

Donnerstag, 31. Dezember 2026 
 
 

Tunfisch-Avocadotatar mit 
zweierlei Grapefruitfilets 

*** 
 

Hummerbisque mit Cognac parfümiert 
dazu Knoblauchbrot 

*** 
 

Kalbsmilkenscheibe auf Portweinjus 
Safranrisotto 

 

*** 
 

Grilliertes Rindsfiletsteak auf weisser Trüffelrahmsauce 
Kartoffelgratin und Gemüsemosaik 

 

oder 
 

Gebratenes Zanderfilet mit Kapern, Zitronenwürfeln, 
Kartoffelgratin und Gemüsemosaik 

 

*** 
Silvester-Überraschungsdessert 

 
 
 
 

Menu CHF 99.00 
 
 

 
 
 
 
 



   

 
 

 

Neujahrsmenu 
Freitag, 1. Januar 2027 

 
 

Parmaschinken mit mariniertem 
Ruccola und Burrata 

 

*** 
Kraftbrühe 

mit Pfannkuchenstreifen (Flädli) 
 

*** 
Kalbs-Cordon-bleu gefüllt mit Truthahnschinken 

und Grindelwalder Kräutermutschli 
Zitrone und Preiselbeeren 

Gemüsereis, Brokkoli und Blumenkohl 
 

oder 
 

Pochiertes Saiblingsfilet auf Sauerkraut 
Prosecco-Fischrahmsauce 

Gemüsereis, Brokkoli und Blumenkohl 

 

*** 
Passionsfrucht-Muffin auf Heidelbeersauce 

und Stracciatella-Eis 
 

 
Menu CHF 72.00 

 
 
 

 
 

 


